














C Aplicaciones en helader a

Limpieza obrador

En el obrador, donde se manipulan materias
primas sensibles como leche, nata,

azecares y frutas, la higiene es cr tica.

El agua ozonizada permite limpiar y
desinfectar mesas de trabajo, moldes,
utensilios, miquinas de mantecado,
batidoras y herramientas de producci n

de forma e caz, eliminando microorganismos
sin dejar residuos qu micos que puedan
alterar el sabor, la textura o la calidad del
helado.

Zona de exposici n

En la zona de atenci n al cliente, la
limpieza no solo debe ser efectiva,
sino tambi@n visible y constante.
Mostradores, vitrinas, super cies de
contacto frecuente, mangos, tirado-
res y maquinaria pueden desinfectar-
se con agua ozonizada, garantizando
una higiene superior sin olores
agresivos ni restos qu micos, refor-
zando as la con anza del consumi-
dor y la imagen profesional del
establecimiento.

CEmaras frigor cas

Las cEmaras frigor cas requieren un
control continuo para evitar la prolife-
raci n de bacterias, mohosy olores
persistentes. La aplicaci n de agua
ozonizada permite higienizar estante-
r as, suelos y super cies internas,
ayudando a reducir la formaci n de
bio Imy manteniendo un entorno
mks limpio y seguro para la conserva-
ci n de materias primas y productos
elaborados.

Limpieza en general

En las £reas generales del estableci-
miento, donde se acumulan restos de
grasa, azecar y humedad, el sistema
permite una limpieza e cazy desen-
grasante sin necesidad de recurrir a
productos qu micos agresivos. Esto
mejora la seguridad del personal,
reduce la exposici n a sustancias
irritantes y mantiene un entorno mks
saludable y sostenible.



C Certi caciones



C Consumo medio estimado en productos qu micos

UN ESTABLECIMIENTO PEQUE O
O MEDIANO:

entre 1.500 y 3.000 anuales

EN ESTABLECIMIENTO M S
GRANDES:
entre 4.000 y 6.000 anuales






C Solicita tu demostraci n

Comprometidos con el medioambiente,
conseguimos demostrar gue se pueden
obtener mejores servicios, suponiendo un
ahorro importante. Con Aguona Profesio-
nal

realizas una mejora en la e ciencia, renta-
bilidad, salud y ecolog a de su negocio.

Para que todos los asociados disfruten de
esta gran innovaci n pueden
obtener un gran descuento.

Distribuidor Alicante

Enrique Cortes
622 41 67 52

AQUONA

Profesional






