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INFORMACION DEL LABORATORIO 2.010

Se ha derogado el articulo 7 del RD 1338/1988, de8 Ze Octubre sobre Normas
microbioldgicas en la horchata y el apartado 4 delrticulo 7 y anexo Il del RD 618/1998 sobre normas
microbioldgicas del helado. La normativa aplicableen la actualidad es la regulada por el Reglamento
CE 2073/2005 y su modificacion Reglamento 1.441(P0

Al igual que en la campafa anterior, ANHCEA B#ablecido un contratado con el Colegio de
Farmacéuticos de la Provincia de Alicante, quiatizara los analisis y les dara el servicio de @sesiento
a los socios ubicados en Castelldn, Valencia, AteaMurcia y Albacete, cuyas muestras seran rdesgi
por una persona contratada por ANHCEA como los afiteviores.

ANHCEA, para el resto del territorio nacional adécera contratos de colaboracién con
laboratorios ubicados en la zona mas proxima dbgmara prestar sus servicios. Estos laboratoeodns
seleccionados por los servicios que deben ofrecer:

- Realizacion de andlisis segun técnicas ofisiale
- Asesoramiento técnico en el proceso de elabaraiédlos productos acabados, en la limpieza y
desinfeccion de maquinaria y utensilios y frentei@quier problema de contaminacion.

El contrato de laboratorio de ANHCEA tiene carédtelefinido y permanece vigente para afos
sucesivos mientras ninguna de las dos partesdndss Para obtener el contrato es necesario ae@amo
minimo 6 analisis completos por temporada, ya quiédsofia de la Asociacion es que el heladergaen
bajo control su produccién (aprobado por Asamblead@al Ordinaria el 8 de Marzo de 1.994). Los aisli
pueden ser de horchata, de helado o de horchaagdy segun quiera el socio. Los precios paradsepte
campafa figuran en la tarifa de precios de sewidé laboratorio 2.010 que adjuntamos.

La duracion de la campafa del laboratorio parafiel 2.010 serd desde el 19 de Abril al 3 de
Septiembre. Estas fechas se reflejaran en la ¢digeevalidacion correspondiente al afio 2.010.

Rogamos a todos los socios que el afio pasadamaléoon el contrato y que quieran el servicio de
laboratorio para este afio 2.010 lo soliciten a ARAC

ANHCEA emite cada afio Certificados de Calidad :

1.- Certificado de Calidad de Elaboracion de Helad
2.- Certificado de Calidad de Elaboracién de Hatalle chufa.

Para obtener los certificados, deben tener abma&es analisis correctos de helados u horchata, e
la presente temporada.

El servicio de peritacion, es decir, realizaci@i dnalisis contradictorio en el Centro de salud
correspondiente, correra a cargo de ANHCEA siglltado es favorable al socio y a cargo de éstedouel
resultado sea desfavorable. (Aprobado en la Juetei@l Ordinaria de ANHCEA celebrada el 7-3-95).
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CONSEJOS PARA UNA CORRECTA RECOGIDA DE LAS MUESTRAS DE HORCHATA
Y HELADO POR PARTE DE SANIDAD.

1).- Los botes de las muestras tienen que serilestgrdeben de abrirse en el momento de su
llenado.

2).- Las muestras deben de llevar su etiquetaeatdifitacion.
3).- El utensilio que se utilice para el llenaddaebotes deberd estar limpio y desinfectado.

4).- La enfriadora o granizadora donde esté lahHatectendra una temperatura como méaximo de
2°C. El helado se encontrara en los elementos (@daes a temperatura adecuada de
almacenamiento o conservacion. La temperatura m@roara tanto en un caso como en el otro
con un termémetro, limpiandolo y desinfectandolteame introducirlo en el producto.

5).- Los botes de las muestras una vez llenosesertique colocar en una nevera portatil con
acumuladores de frio y termdmetro. En el caso dmiehata marcard una temperatura por debajo
de 6°C y en el helado una temperatura de -18°Qicanolerancia de + 4°C.

6).- El vehiculo que se utilice para el transpaltelas muestras, desde el obrador o la heladeria
hasta el Centro de Salud correspondiente, deberaser} mantenimiento de la cadena de frio para
gue éstas lleguen en buenas condiciones.

7).- El comportamiento del heladero ante el ingpede Sanidad sera afable y correcto en todo
momento.

Si usted observa alguna anomalia en la recogidaudstras debera solicitar al inspector
que le deje anotar las observaciones en el aatecdgida y remitir ésta a continuacion por FAX o
por CORREO a la ASOCIACION.

No obstante, seria conveniente que el socio reseita la Asociacion copia de todas las
actas para un mejor asesoramiento.
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El andlisis microbiolégico de helado y horchateluge los siguientes ensayos y se realiza en el
laboratorio del Colegio Oficial de FarmacéuticosAdieante empleando los siguientes métodos :

HELADOS CON INGREDIENTES LACTEOS EN INDUSTRIA ALIME NTARIA
(REGLAMENTO CE 2073/2005, MODIFICADO POR EL REGLANYH O 1.441/2007)

PARAMETROS METODO ANALITICO LIMITES
Recuento de Enterobacterias MA-244 100 u.f.c./g
totales (u.f.c.enlg) (Recuento en placa)
Investigacion de Salmonella ssp MA-203 Ausencia en 25 g
en 25¢g (Preenriquecimiento,inmunoconcentracipn

(vidas) y aislamiento en placa)
Investigacion de Listeria MA-242 Ausencia en 25 g
monocytogenes en 259 (Preenriquecimiento,enriquecimiento
aislamiento en placa)

HELADOS SIN INGREDIENTES LACTEOS EN INDUSTRIA AGROA LIMENTARIA
(REGLAMENTO CE 2073/2005, MODIFICADO POR EL REGLANWH O 1.441/2007)

PARAMETROS METODO ANALITICO LIMITES
Investigacion de Listeria MA-242 Ausencia en 25 g
monocytogenes en 25g (Preenriquecimiento,enriquecimiento

aislamiento en placa)

HORCHATA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIA (VIDA UTIL INFE RIOR A 5 DIAS)
(REGLAMENTO CE 2073/2005, MODIFICADO POR EL REGLANH O 1.441/2007)
PARAMETROS METODO ANALITICO LIMITES
Recuento de Escherichia coli B MA-202 1000 u.f.c/g
glucuronidasa+ (u.f.cen 1 g) ( Recuento en placa)
Investigacion de Salmonella spp.en MA-203 Ausencia en 25 g
25¢ (Preenriquecimiento,inmunoconcentracion
(vidas) y aislamiento en placa)
Recuento de Listeria monocitégenes MA-240 100 u.f.c/g
(ufc.enlg) (Recuento en placa)
ANALISIS DE SUPERFICIES ANALISIS DE MANIPULADORES
PARAMETROS METODO PARAMETROS METODO
ANALITICO ANALITICO
Recuento de Aerobios mesdfilos( u.f.c. MA-243 Investigacion Staphylococcus aureus Enrig. y
en 25 cr) ( Recuento aislamiento en
placa Rodac) placa
Recuento de Enterobacteriaceae totpledMA-243 (
(u.f.c.en 25 crf) Recuento placa
Rodac)
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TARIFA DE PRECIOS DE SERVICIOS DEL LABORATORIO 2.01 O

ANALISIS MICROBIOLOGICO DE HORCHATA

ANALISIS MICROBIOLOGICO DE HELADO

ANALISIS MICROBIOLOGICO DE GRANIZADO

ANALISIS DE MEDICION DE PH

ANALISIS DE SUPERFICIE

ANALISIS DE MANIPULADOR

ANALISIS DE AGUA (Fisico-Quimico y Microbioldgico)

TARIFA DE PRECIOS DE MATERIALES DIVERSOS 2.010

PESASALES 0-35 graduado

PESAJARABES 0-50 graduado

TERMOMETRO DIGITAL (-40° a 150° C) con sonda

MASCARILLA (c/100 u)

SISTEMA DPD para determinar el cloro

CALIBRACION TERMOMETRO
punto

48 euros
48 euros
32 euros
14 euros
16 euros
18 euros

70 euros

25 euros

25 euros
100 euros

6,6 euros

57 euros

17 euros/

Nota : Las muestras de manipulador y superficiesesrecogeran junto con una muestra de
helado u horchata. Si se va exclusivamente a re@vgste tipo de analisis habra que afadir

los gastos que origina la recogida (15 € ).



